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der wettbewerb für käsetheken
BEEMSTER und REWE Dortmund laden herzlich zum Thekenwettbewerb 2026 ein.  
Auch in diesem Jahr sind wir wieder auf der Suche nach den kreativsten und enga-
giertesten Theken der Region. Euer Einsatz soll belohnt werden! Die besten 20 Märkte 
haben die exklusive Gelegenheit, an einer zweitägigen Reise ins malerische   
Noord-Holland teilzunehmen.

gewinnt eine 2-tägige käse-reise 
Die kulinarische Entdeckungsreise beginnt in Dortmund, wo bereits ein komfortabler 
Reisebus auf euch wartet. Von dort führt euch die Route nach Amsterdam und in die be-
rühmte Käsemetropole Alkmaar. Freut euch auf eine Vielfalt spannender und unvergess-
licher Erlebnisse: Eine idyllische Grachtentour mit Mittagessen durch die malerischen 
Kanäle Amsterdams, der Besuch des traditionsreichen Käsemarktes in Alkmaar, gemüt-
liche Stunden im einladenden Beemster Käsecafé sowie eine informative Tour durch 
die Beemster Käserei. Gemeinsam mit BEEMSTER und REWE Dortmund erwarten euch 
nicht nur ein mitreißender Wettbewerb, sondern auch einzigartige Momente in einer 
der charmantesten Regionen Noord-Hollands.

es gibt nur gewinner
Damit niemand leer ausgeht und alle teilnehmenden Märkte für ihr herausragendes 
Engagement belohnt werden, erhält jeder teilnehmende Markt nach dem Wettbewerb 
ein Überraschungspaket von BEEMSTER.

details zur gewinnerreise
Leistungszeitraum:	 KW 07 - 16 

Gewinner-Reise:
Datum:  7. und 8.  Juli 2026
2 Thekenkräfte pro Gewinner-Markt
Treffpunkt: Dienstag 07.07.2025 um 8:00 Uhr
Asselner Hellweg 1, 44309 Dortmund

was ist zu tun?	
Füllt die Bewerbungsunterlage vollständig aus und sendet diese per Post an:

REWE Dortmund SE & Co. KG
z.Hd. Sebastian Kämmler
Asselner Hellweg 1
44309 Dortmund

Einsendeschluss: 24.04.2026 (postalisch)

die bewerbungsmappe
Wir haben eine Bewerbungsmappe zusammengestellt, die euch spielerisch durch  
den Thekenwettbewerb führt. In der Mappe sind verschiedene Aufgaben nach Themen  
sortiert, die nicht nur eure Verkaufsstärke, sondern auch eure Kreativität und euer Wissen über Beemster 
herausfordern. Damit ihr gut vorbereitet seid, gibt es ein Teilnahmepaket mit allen notwendigen Materia-
lien. Tipps und Hilfestellungen findet ihr in der Mappe an den passenden Stellen, so könnt ihr die Aufgaben 
mit Freude angehen.

überblick der themen und aktionen
1.	 Karneval und Valentinstags-Aktion (Aktionszeitraum KW 07-08)
2.	 Noord-Holland trifft unsere Heimat (Aktionszeitraum ab KW 10) 
3.	 Beemster Kräutergarten  (Aktionszeitraum ab KW 10)
4.	 Beemster Royaal Thekenkonzept - Rezepte in Eigenherstellung (Aktionszeitraum KW 13/14)
5.	 Ostern: Zeit für Besonderes - Ungekühlte Platzierung (Aktionszeitraum KW 14/15)

entscheidungskriterien 
>> Kreative Umsetzung der Beemster Aktionen an der Theke und im Markt* 
>> Vollständigkeit der Bewerbungsmappe

WICHTIG: * Unter Einhaltung der bekannten QS - Richtlinien.
Bitte denkt bei euren Platzierungen stets an die gesetzlichen Vorschriften sowie die QS-Richtlinien  
– dies gilt selbstverständlich für den gesamten Wettbewerb.	

NOCH FRAGEN?
Bei Fragen oder Unklarheiten helfen wir euch gerne weiter:

Bitte wendet euch bei Fragen an euren GMW.

Wir freuen uns auf eure Teilnahme und darauf, gemeinsam mit den besten Thekenfachkräften  
eine Reise voller Genuss zu erleben!



WIR SIND DABEI! teamfoto - das sind wir!
Bevor es richtig losgeht, möchten wir gerne mehr über euch erfahren. Nur wer möchte. Das Team-Foto ist kein Muss und hat keinen Einfluss auf die Wertung.

das ist unsere theke!

Marktname / Marktadresse und Kundennummer:

Wir sind die Käse-Experten:
..
..
..
..
Wir lieben Beemster weil:

Das wünschen wir uns von Beemster in der Zukunft:

Unser Service-
Team besteht aus 
insgesamt: _____ 
Personen.



Produktempfehlung für diese Aktion

Beemster PikantBeemster Mild

kamelle, konfetti & Käse
Lecker Jeckenzeit mit Beemster

Passend zur fünften Jahreszeit stellen wir euch unsere stimmungsvollen Themenetiketten „LECKER 
JECKENZEIT“ zur Verfügung. Damit könnt ihr eure Theke in ein karnevalistisches Highlight verwandeln! 
Lasst eurer Kreativität freien Lauf: Denkt euch originelle Platzierungen und fantasievolle Dekorationen 
aus oder verkleidet euch selbst, um die Jeckenzeit gebührend zu feiern.

Unsere farbenfrohen Karnevals-Schmucketiketten eignen sich perfekt, um 
geschnittene Beemster-Stücke saisongerecht zu verpacken. Alternativ 
könnt ihr Käsechips oder köstliche Beemster- Snackboxen mit ge-
würfeltem Käse zaubern – der ideale  Snack für alle Jecken!

Wir freuen uns riesig auf eure Ideen! Beschreibt kurz eure Ak-
tion, teilt mit uns eure kreativen Einfälle und ergänzt das Ganze 
mit ein paar tollen Fotos. Alaaf und Helau! 

Aktionsempfehlung 
Karneval KW07/08



Aktionsempfehlung 
Karneval KW07/08



Produktempfehlung für diese Aktion

Beemster PikantBeemster Mild

Happy Valentinstag
Echte Käse-Liebe geht durch den Magen

Beemster lädt euch ein, den Tag der Liebe gemeinsam mit uns zu feiern!

Passend zum Valentinstag stellen wir euch unsere liebevoll ge-
stalteten Themenetiketten „Happy Valentinstag“ zur Verfügung. 

Damit verwandelt ihr geschnittene Beemster-Stücke im Hand-
umdrehen in ein herzhaft-romantisches Geschenk – ideal für 
das perfekte Date oder als kleine Aufmerksamkeit für Lieb-
lingsmenschen. 

Lasst eurer Kreativität freien Lauf: Gestaltet bezaubernde 
Präsentationen – zum Beispiel in Kombination mit Wein 

– oder setzt eure Käsetheke mit stimmungsvollen Deko-Ele-
menten in warmen Rot- und Rosatönen in Szene. Auch kulina-

risch könnt ihr euch austoben: Kreiert romantische Snackboxen 
mit feinen Käsehäppchen, formt kleine Käseherzen oder entwi-

ckelt weitere liebevolle Genussideen. 

Perfekt für alle Verliebten und Genießer! Wir freuen uns sehr  
auf eure Einfälle!

Beschreibt kurz eure Aktion, teilt eure kreativen Ideen mit uns und er-
gänzt sie gern mit ein paar schönen Fotos.

Happy Valentine’s Day! Happy Valentine’s Day! 





Produktempfehlung  für diese Aktion*

* Auch andere Varianten sind natürlich erlaubt.

Beemster Extra Pikant

BeemsdammerBeemster Ziegenkäse

Ab KW 10

Die Artikel für diese Aktion könnt ihr 

über die Montagsbörse am 19.01.2026  

bestellen. Die Auslieferung findet ab 

dem 04.02.2026 statt. Alternativ könnt 

ihr die Artikel auch über unseren  

Außendienst beziehen.

Noord-Holland trifft meine Heimat
Herkunft, die man schmeckt!
Beemster stammt aus dem schönen Noord-Holland – einer Region, die geprägt ist von saftigen Wei-
den, mineralreichem Gras und weiten Landschaften, in denen Kühe beste Bedingungen für außerge-
wöhnliche Milchqualität finden. Das Ergebnis: einzigartiger Geschmack und feinster Käsegenuss. Zu-
gleich stehen Noord-Holland und Beemster für das typische holländische Lebensgefühl – entspannt, 
herzlich, nah an der Natur und voller Genussmomente.

Doch auch eure Heimat hat ihren ganz eigenen Charakter: besondere Traditionen, regionale Speziali-
täten, typische Geschmackswelten oder ein unverwechselbares Lebensgefühl. Genau das möchten wir 
mit euch feiern!

Wofür steht eure Region?
Was macht sie so einzigartig? Und wie lässt sich eure lokale Besonderheit mit dem unverwechselbaren 
Geschmack von Beemster verbinden? Denkt euch eine kreative Aktion aus, die die Heimat von Beems-
ter mit eurer Heimat verbindet. 

Gebt eurer Idee einen passenden Titel – zum Beispiel: 
„Noord-Holland trifft den Pottgenuss“, „Beemster trifft Braukultur“, „Noord-Holland  
trifft Bauernmakt“, oder was immer eure Region perfekt beschreibt.

Eurer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt: Ob eine Cross-Selling-Aktion mit regionalen Produkten, 
eine hausgemachte Spezialität mit Beemster und typischen Zutaten eurer Heimat, eine kleine Verkos-
tungsecke oder eine dekorative Präsentation – alles ist möglich!

Wir freuen uns auf eure kreativen Konzepte! Beschreibt eure Aktion in Worten und fügt Fotos auf den 
folgenden Seiten ein.

Herkunft, die man schmeckt – von Noord-Holland bis zu euch!





Beemster Italiano

Beemster JalapeÑo

Beemster Kreuzkümmel

Beemster Pfeffer

Beemster Bockshornklee

Beemster Knoblauch

Beemster Senf

Beemster Chilli

Beemster Brennnessel

beemster kräuter-Garten
Würzige Geschmacksvielfalt mit Beemster

Aus der schönsten Käseprovinz der Niederlande, Noord-Holland, stammen die köstlichen Kräu-
ter- und Gewürzkäsesorten von Beemster. Intensiver Knoblauch, pikanter Senf, kräuterwürzige 
Brennnessel, feurige Chili, scharfer Jalapeño, würziger Bockshornklee sowie aromatischer Italia-
no, kräftiger Pfeffer und fein-würziger Kreuzkümmel – eingebettet in den cremig-schmelzenden 
Käseteig entfalten all diese Zutaten ihr volles Aroma und bieten eine abwechslungsreiche Vielfalt 
für jeden Geschmack.

Aufgabe:
Tragt für jede der Beemster Kräuter- und Gewürzsorten die passenden Geschmacksattribute ein.

Tipp: Nutzt dafür die Informationen in der Beemster App oder auf www.beemster.de,  
um die charakteristischen Aromen, Geschmacksrichtungen und Besonderheiten der  
jeweiligen Sorte korrekt zuzuordnen.

Pikant und 
harmonisch



Zeigt uns euren Beemster Kräutergarten
Würzige Geschmacksvielfalt mit Beemster

Verleiht euren Beemster Kräuterkäse-Sorten eine frische und ansprechende Präsentation
in einer speziellen Aktionstruhe, zum Beispiel durch eine originelle Anordnung der verschiedenen
Kräuterkäse-Varianten. Deiner Kreativität sind hierbei keine Grenzen gesetzt.
Wir ermutigen euch dazu, die Frische und den Genuss unserer Produkte auf eine kreative
Weise zu inszenieren, um die Aufmerksamkeit eurer Kunden zu gewinnen.

Aktionsempfehlung 
Handzettel in KW 10



KÖNIGLICH. KÖSTLICH. GENIESS ICH.
Beemster Royaal.  Adel zum Anbeissen. Königlicher Genuss.

•	 Beemster ist seit 2001 königlicher Hoflieferant. Das royaale Emb-
lem bürgt für eine über 100-jährige Käsetradition, echtes Hand-
werk und feinste Qualität. Royaal und Royaal Grand Cru tragen 
das Siegel „Königlicher Hoflieferant“. 

•	 Beemster Royaal und Beemster Royaal Grand Cru werden nach 
überlieferten Rezepturen erzeugt und punkten trotz ihrer langen 
Reifezeit mit herrlich zartem Schmelz und cremiger Textur. 

•	 Beemster Royaal reift 6 Monate, schmeckt vollmundig und be-
sitzt eine zarte Süße. 
Beemster Royaal Grand Cru reift 12 Monate und besticht durch 
erlesene Aromen und edle Reifekristalle.  

•	 Beide Käsesorten sind laktosefrei. Sie enthalten mikrobielles Lab 
und sind deswegen auch für Vegetarier geeignet. 

•	 Beide Käse werden aus 100 %  gentechnikfreier, nord-hollän-
discher Weidemilch im UNESCO geschützten Beemster Polder 
handwerklich hergestellt und tragen das g.U. Siegel für geschütz-
ten Ursprung.

Wie lange reift Beemster Royaal?

Beschreibt den Geschmack:

Wie lange reift Beemster Royaal Grand Cru?

Beschreibt den Geschmack:

In welchem Jahr erhielt Beemster die renommierte Auszeichnung  
„Königlicher Hoflieferant“?

In welchem Jahr wurde die neue Beemster Käserei eröffnet und 

welcher Ehrengast eröffnete sie?

Welche Siegel trägt Beemster Royaal? Kreist die richtigen ein.

TESTET EUER WISSEN ÜBER BEEMSTER ROYAAL
FRAGERUNDE MIT BEEMSTER ROYAAL. 

TIPP: Antworten findet ihr auch in unserer Beemster Cheese Club App.

Königin Maxima eröffnete 
2014 unsere neue Käserei



Beemster RoyaalBeemster Royaal

Die Königlichen von Beemster
Beemster Royaal & Beemster Royaal Grand Cru

Beemster Royaal und Beemster Royaal Grand Cru zählen zu den kostbarsten Spezialitäten aus dem tradi-
tionsreichen Beemster Polder. Beide Käse stehen für höchste Handwerkskunst, außergewöhnliche Reife-
qualität und ein Genussprofil, das sie klar in der Premiumklasse positioniert.

Hergestellt werden die beiden Sorten aus 100 % nordholländischer Weidemilch, die von Kühen stammt, 
die im UNESCO-geschützten Beemster Polder großflächige, mineralreiche Weiden zur Verfügung haben. 
Die besondere Umgebung, das traditionelle Können der Käser und eine behutsame, naturnahe Reifung 
verleihen Beemster Royaal und Royaal Grand Cru ihre unverwechselbare Eleganz.

Ob stilvoll inszeniert an der Theke, in einem hochwertigen Zusatzaufbau oder kombiniert mit edlen Fein-
kostartikeln: Beide Sorten bieten das perfekte Fundament für eine Präsentation, die Wertigkeit, Herkunft 
und Genusskultur eindrucksvoll vermittelt.

Aufgabe:
Setzt Beemster Royaal und Beemster Royaal Grand Cru elegant und aufmerksamkeitsstark in Szene. Ent-
wickelt eine Präsentation, die die Premiumqualität und die königliche Anmutung sichtbar macht.

Royaal Grand Cru

Beemster Royaal Grand Cru
Diesen Artikel könnt ihr über die Montagsbörse am 19.01.2026  
bestellen. Die Auslieferung findet ab dem 04.02.2026 statt. Alternativ 
können Sie den Artikel auch über unseren Außendienst beziehen.

Aktionsempfehlung: Handzettel in KW 13/14



Beemster Royaal THekenkonzept
Royaale Rezepte in Eigenherstellung an der Käsetheke

Wenig Zutaten, einfache Herstellung, königlicher Geschmack – das ist das  
Thekenkonzept von Beemster.

Mit nur einer Würzmischung könnt ihr selbst aktiv werden und mit wenigen Handgriffen 
leckere Rezepte wie marinierte Käsewürfel oder Käsepralinen mit Beemster Royaal her-
stellen. Damit bietet Beemster den Käsetheken eine innovative Möglichkeit, mit wenig 
Aufwand mehr Umsatz zu generieren, zum Beispiel bei Kundinnen und Kunden mit knap-
pem Zeitbudget oder Fans von mediterranen Genussmomenten. Mit dem Konzept der 
Veredelung unseres Beemster Royaal direkt an der Theke zeigt sich Beemster als Service-
dienstleister und innovativer Partner der Käsetheken.

Aufgabe:
Bereitet die Rezepte mit unserer Würzmischung in eurer Theke zu. Die Würzmischung, die 
Rezepturen sowie die Schmucketiketten liegen dem Paket bei. Über die PLUs findet ihr die 
Artikel in der Waage. Für die Herstellung der royaalen Käsechips wird die Würzmischung 
nicht benötigt. Nutzt die Schmucketiketten, um euren Kunden ein ansprechendes  
Produkt zu überreichen oder diese vorverpackt anzubieten.

PS: Die Würzmischung inkl. Schmucketiketten könnt ihr jederzeit auch über die Beemster 
Cheese Club App anfordern. Die App findet ihr im IOS-Store und im Google Playstore.

royaal käsepralinen PLU 32089

royaal käsechips PLU 34595
royaal marinierte käsewürfel PLU 31132



Royaal Grand Cru

Zeit für Besonderes - ungekühlte Platzierungen
Feine Beemster-Genussmomente zur Osterzeit

Zu Ostern darf es etwas ganz Besonderes sein – und dafür stehen unsere altgereiften Beemster-Sorten mit 
ihrem exquisiten, intensiv-aromatischen Geschmack. Perfekt für die festliche Zeit, für Genussmomente im 
Kreis der Familie oder als kleine Aufmerksamkeit im Osternest.

Im Fokus stehen in diesem Jahr unsere Beemster-Käsestücke im hübsch verpackten Schiffchen-Format.  
Diese eignen sich hervorragend für festliche Präsentationen und hochwertige Geschenkideen. Ein besonde-
rer Vorteil: Sowohl die Schiffchen als auch unsere 250 g-Beemster-Stücke können unkühlplatziert präsen-
tiert werden. Das eröffnet euch ganz neue Möglichkeiten für kreative, elegante und saisonale Dekorationen 
– nicht nur an der Theke, sondern auch in weiteren Bereichen des Marktes wie der Weinabteilung, am Oster-
tisch, in Geschenkregalen oder in saisonalen Aktionszonen.

Ob stilvoll ins Osterthema integriert, kombiniert mit Feinkost, Wein oder regionalen Spezialitäten – eurer 
Kreativität sind keine Grenzen gesetzt. Gestaltet eine Osteraktion, die zeigt, wie besonders Beemster zu  
dieser Jahreszeit ist: festlich, hochwertig und voller Genuss. Wir freuen uns auf eure Ideen!

Beschreibt eure Aktion und fügt Fotos auf den folgenden Seiten ein.
Frohe Ostern & besondere Momente mit Beemster!

Beemster Paradiso Beemster Grand Cru Beemster X-O-

UngekühltePlatzierung Möglich

Produktempfehlung für diese Aktion

Beemster OldBeemster Royaal

Aktionsempfehlung 
Ostern in KW 14 / 15





DAnk u wel
Vielen Dank
Für eure Teilnahme

Euer kurzes Feedback

Hier findet ihr unsere APP

Abschließend bitten wir euch noch um ein 
kurzes Feedback und  Verbesserungs-
vorschläge zum Wettbewerb. 


